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为贯彻落实《国务院关于支持贵州在新时代西部大开发上闯新路的意见》（国发〔2022〕2号）提出的“发挥赤水河流域酱香型白酒原产地和主产区优势，建设全国重要的白酒生产基地”，以及国家工业和信息化部等十一部门联合发布的《关于培育传统优势食品产区和地方特色食品产业的指导意见》（工信部联消费〔2023〕31号）文件精神，加快培育地方特色食品产业的品牌文化、提升地方特色食品企业技术水平，维护公平竞争的市场环境，规范仁怀产区酱香型白酒年份酒的标签标注及生产经营相关活动，推动建立年份酒管理体系或追溯体系，切实落实企业质量安全主体责任，保障年份酒产品质量安全，不断健全酱香型白酒标准体系，特制定《仁怀产区大曲酱香型白酒年份酒》团体标准。
本文件按照GB/T 11-2020《标准化工作导则 第1部分标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由仁怀市酒业协会提出。
本文件由仁怀市酒业协会团体标准审查委员会归口。
本文件起草单位:仁怀酱香白酒科研所、XXX、XXX、XXX……

本文件主要起草人:XXX、XXX、XXX……

仁怀产区大曲酱香型白酒年份酒
1 范围 
本文件规定了仁怀产区大曲酱香型白酒年份酒的术语和定义、要求、分析方法、检验和标志、包装、运输、贮存等。 
本文件适用于仁怀产区大曲酱香型白酒年份酒的生产、管理、检验及销售。 
2 规范性引用文件 
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中,注日期的引用文件， 仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。 
GB 2715 食品安全国家标准 粮食 
GB 4806.1 食品安全国家标准 食品接触材料及制品通用安全要求 
GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则 
GB 8951 食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒生产卫生规范 
GB/T 10346 白酒检验规则和标志、包装、运输、贮存 
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范 
GB/T 15109 白酒工业术语 
GB/T 19001 质量管理体系 要求 
GB/T 22000 食品安全管理体系 食品链中各类组织的要求 
GB/T 27341 危害分析与关键控制点(HACCP)体系 食品生产企业通用要求 
GB/T 45001 职业健康安全管理体系 要求及使用指南 
GB 50694 酒厂设计防火规范 
GB/T 34062 防伪溯源编码技术条件
GB/T 38157 重要产品追溯 追溯管理平台建设规范
GB/T 38158 重要产品追溯 产品追溯系统基本要求 
QB/T 5164 白酒中乙醇的稳定碳同位素比值（13C/12C）测定方法 气相色谱-燃烧-稳定同位素比值质谱法
AQ/T 7006 白酒企业安全管理规范 
WS 710 酒类生产企业防尘防毒技术要求
T/GZRHJX 006 仁怀产区酱香大曲生产技术规范
T/GZRHJX 007仁怀产区大曲酱香酒生产技术规范
3 术语和定义
GB/T 15109相关术语和定义适用于本文件。
3.1 仁怀产区大曲酱香型白酒年份酒
在仁怀市行政区域内，以糯高粱、小麦、水为原料，仁怀产区酱香大曲为糖化发酵剂，按照仁怀产区大曲酱香酒生产技术规范生产，基酒长期贮存至相应年份，按照相应年份成品酒质量要求，勾兑调味而成，不直接或间接添加食用酒精及非自身发酵产生的呈色呈香呈味物质，具有本品固有年份风格特征的白酒。
3.2年份（酒龄） 
以整数年为计算单位，大曲酱香基酒（轮次基酒或综合基酒）入库后在陶坛内贮存的时间。
3.3年份标注
标注年份为生产相应年份酒体所用主体基酒加权平均酒龄的整数值，主体基酒用量应不小于基酒总用量的80%，产品年份可标注为6-30年，年份标注不得高于生产企业的初始生产年份。
3.4年份认定
通过检验检测、认证认可等方式对年份酒产品提供符合性判定，经审核，年份酒生产企业及其产品符合本文件相关要求，给予相关企业及其产品年份认定的活动。

3.5追溯码

承载年份酒产品追溯信息并与产品一一对应的编码或图形。

3.6追溯信息
年份酒产品全过程质量认定信息的总称，包括但不限于追溯主体基本信息、原辅料、生产管理及存储、勾调、人员、数量、生产日期（批号）、流转情况、检验检测、年份酒产品备案编号、产品交付情况等记录。
4 要求
4.1生产资质　
具有白酒生产许可资质的企业，具备满足传统大曲酱香型白酒生产能力500吨及以上的设备设施，在仁怀产区生产大曲酱香型白酒10年及以上；具备2000吨及以上的基酒贮存能力，其中陶坛贮存库不少于500吨且有一定规模的年份酒陶坛贮存区域。  
4.2人员要求
应具有专职酿酒师和品酒师不少于总人数的6%，其中品酒师2级或省白酒评委及以上至少1人，并建立年份酒的感官标准和品鉴部门。
4.3 生产过程
4.3.1 工艺流程
仁怀产区大曲酱香型白酒年份酒按照仁怀产区大曲酱香酒生产技术规范生产，基酒贮存及年份标注应符合3.1和3.3的要求，生产全过程中不使用外源性的微生物和酶。
4.3.2 原料和辅料 
生产大曲酱香型白酒年份酒使用的原料和辅料应符合T/GZRHJX 006、T/GZRHJX 007相关要求。
4.3.3 专库贮存
   建立年份酒专用贮存酒库，对轮次基酒进行分型定级，按照生产入库时间对不同年份基酒进行分类分区管理，并建立年份酒管理台账。
  4.3.5勾兑调味
   对盘勾贮存相应年份后的基酒按照相应质量要求进行勾兑形成综合基酒，经调味形成大曲酱香成品酒，在勾调过程中形成统一的质量批次（号），酒体勾调所用原酒及调味酒不应使用外购酒，年份酒勾调场所配备专用的勾调设备，须保留好勾调过程中的相关文件记录。
4.3.6 信息管理
追溯信息应由专人负责及时进行电子化处理或录入追溯平台，并归档保存，确保年份酒生产各工序可追溯。

4.4 感官要求
应符合表1的规定。
表1  感官要求
	项     目
	要  求

	
	≥6年，≤10年 
	＞10年，≤15年 
	＞15年，≤20年
	＞20年，≤30年

	色泽和外观
	微黄或浅黄，清亮透明，无悬浮物，无沉淀，无杂质a

	香     气
	酱香复合香气突出，有陈香，曲香浓郁，空杯留香持久
	酱香复合香气突出，陈香明显，曲香浓郁，幽雅细腻，芳香舒适，空杯留香持久
	酱香复合香气突出，陈香显著，曲香浓郁，幽雅细腻，空杯留香持久
	酱香复合香气突出，陈香突出，曲香浓郁，幽雅细腻，空杯留香持久

	口     味
	酒体醇厚、丰满、舒适，回味悠长
	酒体醇厚，丰满协调，陈味明显，回味悠长
	酒体醇厚、丰满协调，陈味显著，回味悠长持久
	酒体醇厚、丰满协调，陈味突出、回味悠长持久

	风     格
	具有本品典型风格

	     a当酒的温度低于10℃时，允许出现白色絮状沉淀物质或失光；10℃以上时应逐渐恢复正常。


4.5理化要求
   应符合表2的规定。

表2  理化要求
	项目
	
	优级
	一级

	酒精度a/%vol
	51.0～58.0

	固形物/（g/L）
	≤0.70

	总酸b /(g/L)
	产品自生产日期≤一年执行的指标
	≥2.00
	≥1.60

	总酯 b/(g/L)
	
	≥3.00
	≥2.50

	己酸乙酯/(g/L)
	
	≤0.30

	酸酯总量 b/(mmol/L)
	产品自生产日期＞一年执行的指标
	≥70.0
	≥60.0

	 a 酒精度实测值与标签标示值允许差为±1.0%vol。b 按 53.0 %vol 酒精度折算。


5分析方法
5.1理化与感官分析方法
应按照相应产品标准规定的方法执行。
5.2食品安全分析方法
   应按照GB2757规定的方法进行。
5.3真实性分析方法
    气相色谱分析按照GB/T1034规定的方法进行，稳定同位素分析按照QB/T5164规定的方法执行，荧光光谱分析按照GB/T29858规定的方法进行。
5.4一致性判定
综合感官检验、理化检验和图谱，判定各批次年份酒的一致性。
6 检验和标志、包装、运输、贮存
6.1对勾调好的成品年份酒进行感官、理化和卫生指标检验，合格后可进行包装生产，按照GB/T 10346执行。
6.2 标注内容除符合国家有关食品标签标准外，年份酒产品标签还应包括但不限于如下信息：年份酒注册商标、年份年限、原料、年份酒产品备案编号、年份酒追溯码详细信息查询入口等内容。
